
Chipolata
Porc garni d’échalotes, de thym, de sauge et de muscade. D’origine italienne, cette saucisse est dans un boyau d’agneau
comme la merguez.

Déjeuner en grappe de 6 minis saucisses
Porc et bœuf d’après une recette à l’ancienne.

Érable et Pacane
Porc apprêté au sirop d’érable du Québec et des pacanes croquantes.

Fromage et champignons
Porc accompagné de cheddar doux et de champignons frais.

Italienne douce
Porc assaisonné d’anis et de fenouil.

Italienne forte
Porc pimenté de Cayenne et de fenouil. Épicée 7/10.

Lime et Coriandre
Porc avec de la coriandre et de lime rafraîchissante.

Pommes, cannelle et canneberges
Porc et un mélange de pommes et canneberges juteuses aromatisé d’un soupçon de cannelle.

Toulouse
Spécialité du midi de la France, une combinaison de porc, persil et muscade.

Tomates basilic
Porc agrémenté de tomates broyées et de basilic.

Saucisses
sans ail


