
Agneau Acapulco �������� Acapulco ��������

Agneau & Menthe Asperges Asperges
Bière L'écossaise Autrichienne (Asperges et Cheddar) Bison (70% bison, 30% porc)

Canard et herbes de Provence Autruche & vin mousseux (70% autruche, 30% porc) Campagnarde
Cari Bison (70% bison, 30% porc) Cari & Champignons
Déjeuner en grappe de 6 minis saucisses Brocoli cheddar Chevreuil & vin rouge (70% chevreuil, 30% porc)

Érable et Pacane Campagnarde Chipolata (porc avec boyau d'agneau)
Fines Herbes Cari & Champignons Chorizo��

Fromage & Champignons Cheddar & Bacon Chou-rouge
Italienne douce Chevreuil & vin rouge (70% chevreuil, 30% porc) Cinq poivres �
Italienne forte �� Chipolata (porc avec boyau d'agneau) Citron & Poivre
Knackwurst (Cervelas) Chorizo�� Épinards
Lime et coriandre      Chou-fleur, cheddar fort cet bacon Érable et Bacon
Moutarde Chou-rouge Inferno ����

Oktoberfest Cinq poivres � Italienne semi forte �
Polonaise Citron & Poivre Jardinière
Poulet Cajun � Épinards Louisiane ���

Poulet Estragon   Nouveauté 2010!Nouveauté 2010!Nouveauté 2010!Nouveauté 2010! Érable et Bacon Merguez ���

Tomates Basilic Feta & olives noires Mexicaine  ��

Toulouse Fromage Bleu *Peut contenir du gluten dû au procédé de fabrication du bleu Miel & ail
Veau Fromage de chèvre et mangue Miel et ail fumée
Veau Truffes et Porto Inferno ���� Orange & gingembre
Weisswurst (Boudin blanc) Italienne semi forte � Poivrons et oignons
Wiener (de Vienne ou Francfort) Jalapeño et Fromage ������������ Pommes & Bacon
William douce (Debrciner) Jardinière Pommes cannelle & canneberges

William forte (Pepperette) �������� Louisiane ���
Sanglier, bleuet et cidre de glace (70% sanglier, 
30% porc)

William semi forte (Debrciner)���� Merguez ��� Sanglier, poivre & Guinness * Peut contenir du gluten dû au 
malt

Mexicaine  �� Shublig
4- Sans Ail Miel & ail Viennoise Épicée ������������

Chipolata (porc avec boyau d'agneau) Miel et ail fumée Vin blanc & Échalotes
Déjeuner en grappe de 6 minis saucisses Orange & gingembre Vin rouge & Pistaches
Érable et Pacane Poivrons et oignons
Fines Herbes Pommes & Bacon
Fromage & Champignons Pommes, cannelle & canneberges Légende
Italienne douce Sanglier, bleuet et cidre de glace (70% sanglier, 30% porc)

Italienne forte �� Sanglier, poivre & Guinness * Peut contenir du gluten dû au malt
Lime et coriandre      Shublig � Légèrement épicée
Pommes, cannelle & canneberges Toulouse Européenne (Jean-Talon Traditionnelle) �� Épicée
Tomates Basilic Viennoise Épicée ������������ ��� Très épicée
Toulouse Vin blanc & Échalotes ���� OUF!

5- Sans Porc Vin rouge & Pistaches

Agneau William Suisse (Farcie à l'Emmenthal)
Agneau & menthe Suggestion pour la cuisson
Merguez ���
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Poulet Cajun �

Veau 
Veau Truffes et porto
Canard et Herbes de Provence
Sanglier, poivre & Guinness * Peut contenir du gluten dû 
au malt

6 - Avec noix
Érable & pacanes

Vin rouge et pistaches

Faire mijoter à feu moyen les saucisses sans 
les percer dans de l'eau préalablement bouillie. 

Saucisses fraîches 10 min. et fumées 5 min. 

Ensuite poêler ou griller les saucisses. Cette 
cuisson permet d'avoir une saucisse juteuse qui 

conserve tout son goût. Bon appétit!

La fécule de pommes de terre convient parfaitement pour remplacer la farine dans les cas de régimes sans gluten. Malheureusement, le siège social et ses succursales WILLIAM J. WALTER ne peuvent vous 
garantir à 100 % que les saucisses de la colonne no 2  n’ont aucun gluten et ce dû à certaines variétés d’épices, d’orge/malt, de certains fromage comme le bleu et des contaminations possibles dûes aux 
contacts. Par contre, nous pouvons vous assurer qu'elles sont uniquement faites de fécule de pommes de terre.

Vous retrouverez toutes les variétés disponibles dans les colonnes 1 et 2. 

Carte des saucisses William J Walter

En caractère GRAS ces saucisses sont fumées au bois 
naturel.

Le vrai bon goût de la saucisse! 

www.williamjwalter.com

1- Liant avec Chapelure de blé 2 - Liant avec Fécule de pommes de terre 3 - Sans substances laitières

LA SÉLECTION EN COMPTOIR PEUT DIFFÉRER D'UNE SUCCURSALE À L'AUTRE. 18/05/2010


